
受
験
区
分
と
受
験
資
格

介
護
福
祉
士

Ａ
昭
和
３３
年
４
月
２
日
か
ら
昭
和
５２

年
４
月
１
日
ま
で
に
生
ま
れ
た
、

資
格
取
得
後
に
同
一
職
種
で
満
５

年
以
上
の
経
験
を
有
す
る
か
た

Ｂ
昭
和
４７
年
４
月
２
日
か
ら
昭
和
５８

年
４
月
１
日
ま
で
に
生
ま
れ
た
、

資
格
取
得
の
か
た
ま
た
は
新
規
学

校
卒
業
予
定
者
で
資
格
取
得
見
込

み
の
か
た

介
護
支
援
専
門
員

Ａ
昭
和
３３
年
４
月
２
日
か
ら
昭
和
５０

年
４
月
１
日
ま
で
に
生
ま
れ
た
、

社
会
福
祉
士
、
社
会
福
祉
主
事
任

用
資
格
、
介
護
福
祉
士
、
看
護
師

ま
た
は
准
看
護
師
の
い
ず
れ
か
の

資
格
を
有
す
る
か
た

※
い
ず
れ
も
普
通
自
動
車
免
許
を
所

持
し
、
採
用
後
は
各
施
設
に
通
勤

で
き
る
か
た
に
限
り
ま
す
。

採
用
予
定
人
員
・
い
ず
れ
も
若
干
名

試
験
の
日
時
と
場
所

第
１
次
試
験〈
区
分
Ｂ
の
か
た
の
み
〉

と

き
・
１０
月
２０
日（
日
）
１０
時
〜

と
こ
ろ

北
部
シ
ル
バ
ー
エ
リ
ア
内

コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
セ
ン
タ
ー

第
２
次
試
験
〈
全
職
種
共
通
〉

と

き
・
１１
月
１７
日（
日
）
９
時
〜

と
こ
ろ

北
部
シ
ル
バ
ー
エ
リ
ア
内

ふ
れ
あ
い
セ
ン
タ
ー
や
ま
び
こ

受
験
の
手
続
き

受
験
申
込
書
の
請
求
と
受
験
申
し

込
み
は
事
業
団
本
部
事
務
局
で
受

け
付
け
ま
す
。
郵
送
に
よ
る
請
求

は
、
封
筒
の
表
に
「
職
員
採
用
試

験
受
験
区
分
Ａ
ま
た
は
Ｂ
」
と
朱

書
き
し
て
く
だ
さ
い
。
ま
た
、
あ

て
先
を
明
記
し
１
４
０
円
切
手
を

張
っ
た
返
信
用
Ａ
４
封
筒
を
同
封

し
て
く
だ
さ
い
。
受
験
申
込
書
は

市
福
祉
課
で
も
差
し
上
げ
ま
す
。

申
し
込
み
締
め
切
り
日
・
９
月
３０
日

※
郵
送
の
場
合
は
必
着
で
す
。

※
時
間
は
９
時
か
ら
１７
時
ま
で（
土
・

日
曜
日
は
除
く
）。

受
験
の
申
し
込
み
と
お
問
い
合
わ
せ
は

〒
０
１
８
―
５
６
０
１

大
館
市
十
二
所
字
大
水
口
４
―
５

大
館
市
社
会
福
祉
事
業
団
本
部
事
務
局

�
４７
―
７
２
０
０

対

象
・
市
内
に
お
住
ま
い
の
か
た

見
学
コ
ー
ス
（
募
集
定
員
各
４０
人
）

・
歴
史
コ
ー
ス

・
自
然
コ
ー
ス

・
産
業
コ
ー
ス

・
生
活
コ
ー
ス

※
各
コ
ー
ス
の
見
学
施
設
・
集
合
時
間

な
ど
は
広
報
大
館
９
月
１
日
号
１１

ペ
ー
ジ
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

参
加
料

歴
史
コ
ー
ス
は
７
０
０
円
（
入
館
料

２
０
０
円
含
む
）、そ
の
ほ
か
の
コ
ー

ス
は
５
０
０
円
。
昼
食
・
飲
み
物
を

ご
持
参
く
だ
さ
い
。

締
め
切
り
・
９
月
２０
日
（
金
）

申
し
込
み
方
法

必
ず
往
復
は
が
き
で
お
申
し
込
み
く

だ
さ
い
。
は
が
き
１
枚
に
２
人
ま
で

記
入
で
き
ま
す
。
往
信
用
に
は
希
望

の
コ
ー
ス
（
第
２
希
望
ま
で
）
と
応

募
者
全
員
の
住
所
、
氏
名
、
年
齢
、

電
話
番
号
を
記
入
し
て
く
だ
さ
い
。

返
信
用
に
は
、
代
表
者
の
か
た
の
あ

て
先
を
お
書
き
く
だ
さ
い
。
応
募
者

多
数
の
場
合
は
抽
選
に
よ
り
決
定
し
、

は
が
き
の
代
表
者
全
員
に
お
知
ら
せ

し
ま
す
。

応
募
と
お
問
い
合
わ
せ
は

〒
０
１
７
―
８
５
５
５

大
館
市
字
中
城
２０
番
地

大
館
市
役
所
ふ
る
さ
と
探
検
号
係

�
４９
―
３
１
１
１（
内
線
２
５
８
）

生サンマのおいしい季節です。ショウガとネギをたっぷり
使ったタレで、塩焼きとは一味違ったサンマを味わってみ
ませんか。

サンマの焼き漬け ・
サ
ン
マ
…
…
…
…
…
…
…
…
…
４
尾

・
塩
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
少
々

・
ネ
ギ
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
５０
ｇ

・
シ
ョ
ウ
ガ
…
…
…
…
…
…
…
…
５
ｇ

・
赤
ト
ウ
ガ
ラ
シ
…
…
…
…
…
…
少
々

し
ょ
う
ゆ
…
…
…
…
大
サ
ジ
３

・
Ａ

酢
…
…
…
…
…
…
…
大
サ
ジ
３

砂
糖
…
…
…
…
…
…
小
サ
ジ
２

作
り
方

�
サ
ン
マ
は
頭
と
内
臓
を
除
い
て
洗
い
、

２
つ
に
切
っ
て
水
気
を
ふ
き
、
塩
を

ふ
る
。

�
ネ
ギ
、
シ
ョ
ウ
ガ
は
せ
ん
切
り
に
し
、

赤
ト
ウ
ガ
ラ
シ
は
種
を
除
い
て
小
口

切
り
に
す
る
。

�
�
の
魚
を
焼
き
、
焼
き
あ
が
っ
た
ら

熱
い
う
ち
に
バ
ッ
ト
に
並
べ
、
�
の

薬
味
を
ふ
り
か
け
、
Ａ
を
回
し
か
け

る
。
こ
れ
を
薬
味
ご
と
器
に
盛
る
。

材

料
（
４
人
分
）

サンマに含まれる脂は、血液を固まりにくくする働きがあ
こうそく

り、脳卒中や心筋梗塞などの予防に効果があることが知ら
れています。新鮮なサンマを選びましょう。

一一口口

メメモモ
１１人人分分エエネネルルギギーー２２７７５５キキロロカカロロリリーー

�広報大館２００２．９．１６

秋秋ののふふるるささとと探探検検号号

１１００月月３３日日（（木木））実実施施

参 加 者 募 集

｛

大館市社会福祉事業団職員採用試験

今 月 の レ シ ピ


